
Im Bedarfsfall werden auch Tiefkühlprodukte verwendet.
Sollten gewisse Sto!e oder Erzeugnisse bei Ihnen  

Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen, teilen Sie dies bei der Bestellung bitte mit.

®

DIE PIZZAS
Unsere Pizzas, die von uns zubereitet werden. sind mit frischen Zutaten belegt.
Unsere Wurstwaren sind die besten aus italienischen Produktion und werden  
frisch aufgeschnitten. Der Pizzateig wird in langer Gärzeit hergestellt.

AUF ALLEN PIZZAS VERWENDEN WIR 50% BÜFFELMOZZARELLA, 
”LA PERLA MEDITERRANEA” UND 50% FIOR DI LATTE.

MARINARA  G  € 9.–
Tomaten, Oregano, Knoblauchöl

MARGHERITA  G L  € 10.5
Tomaten, Mozzarella 

LA PERLA MEDITERRANEA  G L   € 15.–
Tomaten, nur Bü"elmozzarella, frisches Basilikum

STRACCIATELLA  G L    € 15.–
Tomaten, Origano, Knoblauchöl, Stracciatella von Burrata (nach Kochen), Oliven

PROSCIUTTO COTTO SAN GIOVANNI  G L   € 16.5
Tomaten, Mozzarella, gekochter Schinken San Giovanni

PROSCIUTTO COTTO PUR SÜDTIROL  G L   € 16.5 
Tomaten, Mozzarella, gekochter Schinken Pur Südtirol

PROSCIUTTO CRUDO DI PARMA  G L  € 17.– 
Tomaten, Mozzarella, Rohschinken Parma 

SPIANATA PICCANTE  G L  € 15.5
Tomaten, Mozzarella, scharfe Salami

LA GIOVANNA  G L  € 15.–
Mozzarella, Speck La Giovanna, weiße Creme 357

PROSCIUTTO e FUNGHI  G L   € 16.–
Tomaten, Mozzarella, gekochter Schinken San Giovanni, Champignons

CAPRICCIOSA  G L P  € 17.–
Tomaten, Mozzarella, Artischocken, Champignons, Taggiasca Oliven,
Sardellen, gekochter Schinken, Oregano

VERDURE MISTE FRESCHE  G L  € 16.–
Tomaten, Mozzarella, Zucchini, Auberginen, Champignon, Spinat,  
Artischocken, Taggiasca Oliven, Paprikaschoten

TONNO E CIPOLLA  G L P  € 16.–
Tomaten, Mozzarella, Thunfisch, weiße und rote Zwiebel

PEPERONI E ACCIUGHE  G L P  € 15.5
Tomaten, Mozzarella, geschälte Paprikaschoten, Sardellen, süßer Knoblauch

PUTTANESCA  G L P  € 15.–
Tomaten, Mozzarella, Taggiasca Oliven, Kapern, Sardellen,
Kirschtomaten, süßer Knoblauch, Petersilie

RICORDA LA NORMA  G L  € 16.–
Tomaten, Mozzarella, Oregano, Schnittlauch, Pecorinokäse,
frittierte Auberginenwürfel, Brotcroutons

CARBONARA  G L U  € 15.5
Mozzarella, Ei, schwarzer Pfe"er, knuspriger Guanciale, Pecorinokäse

AMATRICIANA  G L  € 15.5
Tomaten, Mozzarella, Ofenzwiebel, knuspriger Guanciale, Pecorinokäse

SUMMERPIZZA (Auf vielfachen Wunsch jetzt das ganze Jahr)  G L F  € 17.–
Mozzarella, Tomaten, getrocknete Tomaten, Pesto, Stracciatella von Burrata,
Grana Padano-Chips

ROBERT’S PIZZA  G L  € 17.–
Tomaten, Mozzarella, Champignon, Rohschinken Parma

VARIATIONEN AUF DER PIZZA                                           von € 0.5 – € 5.– 
GEDECK                 €  1.5

VORSPEISEN
GRISSINO MIT ROHSCHINKEN  G  € 2.5
BRUSCHETTA-VARIATION  G L F  € 12.–
PORTION OLIVEN  € 5.–
GLAS CAPONATA  F SE € 6.–
GLAS SQUACQUERONE   L  € 5.–
GLAS STRACCIATELLA DI BURRATA   L  € 5.–

Unsere frisch aufgeschnittenen Wurstwaren werden nach Wahl  
mit “Gnocco fritto” oder “Schiacciata” serviert.
MORTADELLA MIT PISTAZIEN  € 7.5
LA GIOVANNA € 10.– 
SALAME NATURALE BAZZA   € 9.–
ROHSCHINKEN PARMA  € 11 .–
GEKOCHTER SCHINKEN SAN GIOVANNI  € 11 .– 
GEKOCHTER SCHINKEN PUR SÜDTIROL   € 11 .–
LARDO PERNIGOTTI   € 7.–
SPECK GOURMET AM BRETTL  € 15.–
GEMISCHTER AUFSCHNITT UND KÄSE AM BRETTL   L    € 18.–
3 Aufschnitt- und 3 Käsesorten von uns ausgewählt

ANDERE GERICHTE
MOZZARELLA BUFALA CAPRESE 250 g  L   € 15.–
Bü"elmozzarella, Tomaten 

GEMISCHTER SALAT    € 9.–
Grüner Salat, Rucola, marinierte Zwiebeln, Karotten, Tomaten 

VEGAN SALAD  G F   € 15.–
Grüner Salat, Rucola, Pistazien, Oliven, Carciofini,  
Champignon, Brot-Crostini und frisches saisonales Gemüse 

GOURMAND SALAD  G F P    € 15.–
Grüner Salat, Rucola, Taggiasche-Oliven, Sardellen,  
Bü"elmozzarella, Thunfisch, Pistazien, Tomaten, Schnittlauch 

UNSER CAESAR SALAD  G L U P    € 15.–
Iceberg Salat, Huhn, Brotwürfel, knuspriger Speck, Grana Padano,  
Caesar-Mayo (Ei, Olivenöl, Senf, Worcester Sauce, Sardellen)

CARPACCIO VOM RIND  L   € 16.–
Carpaccio, Parmesanspäne, Rucola 

UNSERE FLEISCHRAGOUT-LASAGNE   G L U SE   € 13.–
Fleischragout, Béchamel, Eiernudeln, Grana Padano  

AUBERGINEN-PARMIGIANA  L  € 14.–
Auberginen, Tomatensauce, Bü"elmozzarella, Grana Padano 

DESSERTS
VANILLEEIS FRISCH ZUBEREITET   L U  € 5.–
       mit Amarenakirschen € 6.–
AFFOGATO MIT KAFFEE   L U     € 6.–
AFFOGATO MIT LIMONCELLO-CREME   L U     € 6.5
TIRAMISÙ IM GLAS   G L U F     € 6.–
CRÈME CARAMEL  L U    € 5.–
SCHOKOLADE-PUDDING L U    € 5.–

HABEN SIE SCHON NACH DER
PIZZA DES MONATS GEFRAGT?

®

®

BOOK YOUR TABLE
www.trecinquesette.it
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LE SCHIACCIATE
Die “Schiacciata” wird aus unserem Pizzateig hergestellt -  
ohne Tomaten und Mozzarella und ist genauso groß wie die Pizza.

ROSMARINO  G   € 6.5
Rosmarin-Olivenöl (Extra vergine)  

LARDO PERNIGOTTI  G  € 11.–
Rosmarin-Olivenöl (Extra vergine ), Lardo Pernigotti

PROSCIUTTO CRUDO DI PARMA  G  € 14.–
Olivenöl (Extra vergine), Parma Rohschinken 24 Monate

PROSCIUTTO COTTO SAN GIOVANNI  G  € 14.–
Olivenöl (Extra vergine), gekochter Schinken San Giovanni

PROSCIUTTO COTTO PUR SÜDTIROL  G  € 14.–
Olivenöl (Extra vergine), gekochter Schinken Pur Südtirol

SQUACQUERONE   GL  € 13.–
Olivenöl (Extra vergine), Squacquerone (Frischkäse aus der Emilia Romagna)

HAUSBIER LA ROLANDA VOM FASS  G    0,3 l 0,5 l
LA ROLANDA HELLES    €  4.– € 6,5
LA ROLANDA DUNKLES     €  4.– € 6,5
LA ROLANDA GEMISCHTES       €  4.– € 6,5

BIERE VOM FASS  G    0,2 l 0,4 l 0,3 l 0,5 l
FORST PILS VIP   €  2.8 €  5,5
HEFE WEIHENSTEPHAN       €  4.– €  6,5

®

WEINE  SO

BOLLICINE  Glas 0,1 0,25 l 0,5 l  Flasche 0,75 l
PROSECCO TENUTA FIOREBELLI  €  4.5       €  24.–
CHAMPAGNE ERIC LEGRAND RÉSERVE  €  9.–       €  54.–
WEISS UND ROSÉ
TANNU BIANCO ORGANIC (Bio)  €  4.5 € 8.– €  16.– €  24.–
PINOT GRIGIO (Bio)  €  4.5 €  8.– €  16.– €  24.–
TRE FIORI GRECO DI TUFO    €  4.5 € 8.– €  16.– €  24.–
FIANO VECCHIE VIGNE (Bio)      €  4.5 €  8.– €  16.– €  24.–
ROSÉ BIO       € 4.5 €  8.– €  16.– €  24.–
ROT 
TANNU ROSSO ORGANIC (Bio)   € 4.5 €  8.– €  16.– €  24.–
CABALETTA ROSSO DELLE VENEZIE  €  4.5 €  8.– €  16.– €  24.–
PRIMITIVO (Bio)  €  4.5 €  8.– €  16.– €  24.–
NERO D‘AVOLA (Bio)  €  4.5 €  8.– €  16.– €  24.–
NERO DI TROIA (Bio)  €  4.5 €  8.– €  16.– €  24.–
SETTE VIGNE  €  4.5 €  8.– €  16.– €  24.–

FÜR WEITERE FLASCHENWEINE FRAGEN SIE NACH DER KARTE “100 WEINE”, 
SIE ENTHÄLT EINE EXKLUSIVE WEINAUSWAHL AUS DEM KELLER DES RESTAURANTS SISSI.

PER ALTRI VINI IN BOTTIGLIA CONSULTA LA CARTA DEI 100 VINI, CHE CONTIENE  
UN’IMPORTANTE SELEZIONE DI VINI DALLA CANTINA DEL RISTORANTE SISSI.

In caso di necessità vengono usati prodotti surgelati.
Qualora certe sostanze dovessero provocare allergie o intolleranze,  

si prega di comunicarcelo al momento dell’ordinazione.

ANTIPASTI
GRISSINO COL CRUDO  G  € 2.5
VARIAZIONE DI BRUSCHETTE  G L F  € 12.–
VASETTO DI OLIVE BUONE € 5.–
VASETTO DI CAPONATA  F SE € 6.–
VASETTO DI SQUACQUERONE   L  € 5.–
VASETTO DI STRACCIATELLA DI BURRATA   L  € 5.–

I nostri salumi tagliati al momento e serviti con  
gnocco fritto o schiacciata a Vostra scelta 

MORTADELLA COL PISTACCHIO € 7.5
LA GIOVANNA € 10.– 
SALAME NATURALE BAZZA   € 9.–
PROSCIUTTO CRUDO DI PARMA  € 11 .–
PROSCIUTTO COTTO SAN GIOVANNI  € 11 .– 
PROSCIUTTO COTTO PUR SÜDTIROL   € 11 .–
LARDO PERNIGOTTI   € 7.–
TAGLIERE DI SPECK GOURMET  € 15.–
TAGLIERE MISTI DI SALUMI E FORMAGGI   L    € 18.–
3 salumi e 3 formaggi a nostra scelta

ALTRI PIATTI
MOZZARELLA DI BUFALA ALLA CAPRESE 250 g  L     € 15.–
mozzarella di bufala, pomodori 

L‘INSALATA MISTA    € 9.–
insalate verdi, rucola, cipolla marinata, carote, pomodori

L’INSALATA VEGANA  G F    € 15.–
insalate verdi, rucola, pistacchi, olive, carciofini,  
champignon, crostini di pane e verdura fresca di stagione 

L‘INSALATONA GOLOSA 357   G F P   € 15.–
insalate verdi, rucola, olive taggiasche, acciuga,  
mozzarella di bufala, tonno sott’olio, pistacchi, pomodori, erba cipollina 

LA NOSTRA CAESAR SALAD  G L U P  € 15.–
insalata iceberg, pollo, crostini di pane, pancetta croccante, scaglie di grana 
padano, maionese “Caesar” (uova/olio evo/senape/Worcestersauce/acciughe)

CARPACCIO DI MANZO  G L U P   € 16.–
Carpaccio, scaglie di parmigiano, rucola  

LE LASAGNE CASALINGHE AL RAGÙ   G L U SE     € 13.–
ragù di carne, besciamella, pasta all’uovo, Grana Padano 

MELANZANE ALLA PARMIGIANA  L    € 14.–
melanzane, salsa di pomodoro, mozzarella di bufala, Grana Padano 

I DOLCI
IL GELATO ALLA VANIGLIA MANTECATO AL MOMENTO   L U     € 5.–
       con le amarene € 6.–
AFFOGATO AL CAFFÈ   L U      € 6.–
AFFOGATO CON CREMA DI LIMONCELLO   L U    € 6.5
IL TIRAMISÙ NEL VASETTO   G L U F   € 6.–
IL CRÈME CARAMEL  L U    € 5.–
IL BUDINO AL CIOCCOLATO  L U     € 5.–

®
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LE SCHIACCIATE
Le schiacciate sono preparate con il nostro impasto nudo della pizza cotto al 
forno senza pomodoro e mozzarella. La grandezza è quella della nostra pizza.

ROSMARINO  G   € 6.5
olio extra vergine d’oliva al rosmarino 
LARDO PERNIGOTTI  G  € 11.–
olio extra vergine d‘oliva, Lardo Pernigotti
PROSCIUTTO CRUDO DI PARMA  G  € 14.–
olio extra vergine d‘oliva, prosciutto crudo Parma 24 mesi
PROSCIUTTO COTTO SAN GIOVANNI  G  € 14.–
olio extra vergine di oliva, prosciutto cotto San Giovanni
PROSCIUTTO COTTO PUR SÜDTIROL  G  € 14.–
olio extra vergine di oliva, prosciutto cotto Pur Südtirol
SQUACQUERONE  GL  € 13.–
olio extra vergine di oliva, squacquerone

BIRRE ARTIGIANALE DELLA CASA ALLA SPINA  G 0,3 l 0,5 l
LA ROLANDA CHIARA   €  4.– €  6.5
LA ROLANDA SCURA   €  4.– €  6.5
LA ROLANDA MISTA     €  4.– €  6.5

BIRRE ALLA SPINA  G 0,2 l 0,4 l 0,3 l 0,5 l
FORST PILS VIP  €  2.8 €  5.5
HEFE WEIHENSTEPHAN      €  4.– €  6.5

®

VINI  SO

BOLLICINE  bicchiere 0,1 quartino 0,25 l mezzo litro 0,5 l  bottiglia 0,75 l
PROSECCO TENUTA FIOREBELLI  €  4.5       €  24.–
CHAMPAGNE ERIC LEGRAND RÉSERVE  €  9.–      € 54.–
VINI BIANCHI E  ROSÉ
TANNU BIANCO ORGANIC (Bio)  €  4.5 €  8.– €  16.– €  24.–
PINOT GRIGIO (Bio)  €  4.5 €  8.– €  16.– €  24.–
TRE FIORI GRECO DI TUFO    €  4.5 € 8.– €  16.– €  24.–
FIANO VECCHIE VIGNE (Bio)      €  4.5 €  8.– €  16.– €  24.–
ROSÉ BIO       €  4.5 €  8.– €  16.– €  24.–
VINI ROSSI 
TANNU ROSSO ORGANIC (Bio)   €  4.5 €  8.– €  16.– €  24.–
CABALETTA ROSSO DELLE VENEZIE  €  4.5 € 8.– €  16.– €  24.–
PRIMITIVO (Bio)  €  4.5 €  8.– €  16.– €  24.–
NERO D‘AVOLA (Bio)  €  4.5 €  8.– €  16.– €  24.–
NERO DI TROIA (Bio)  €  4.5 €  8.– €  16.– €  24.–
SETTE VIGNE  €  4.5 €  8.– €  16.– €  24.–

LE PIZZE
Le nostre pizze vengono farcite con ingredienti freschi, cucinati da noi; i nostri  
salumi sono il meglio della produzione italiana e vengono tagliati al momento.  
L’impasto è a lunga lievitazione.

SU TUTTE LE PIZZE  UTILIZZIAMO 50% MOZZARELLA DI BUFALA LA PERLA  
MEDITERRANEA E 50% DI FIOR DI  LATTE.

MARINARA  G  € 9.–
pomodoro, origano, olio all’aglio

MARGHERITA  G L   € 10.5
pomodoro, mozzarella 

LA PERLA MEDITERRANEA  G L   € 15.–
pomodoro, solo mozzarella di bufala, basilico fresco

STRACCIATELLA  G L    € 15.–
pomodoro, origano, olio all’aglio, stracciatella di burrata fuori cottura, olive

PROSCIUTTO COTTO SAN GIOVANNI  G L    € 16.5
pomodoro, mozzarelle, prosciutto cotto San Giovanni

PROSCIUTTO COTTO PUR SÜDTIROL  G L   € 16.5
pomodoro, mozzarelle, prosciutto cotto Pur Südtirol

PROSCIUTTO CRUDO DI PARMA  G L  € 17.–
pomodoro, mozzarelle, prosciutto crudo Parma

SPIANATA PICCANTE  G L  € 15.5
pomodoro, mozzarelle, salame piccante

LA GIOVANNA  G L   € 15.–
mozzarelle, pancetta Giovanna, crema bianca 357

PROSCIUTTO e FUNGHI  G L   € 16.–
pomodoro, mozzarelle, prosciutto cotto S. Giovanni, champignon

CAPRICCIOSA G L P  € 17.–
pomodoro, mozzarelle, carciofi, champignon, olive taggiasche,   
acciughe, prosciutto cotto, origano

VERDURE MISTE FRESCHE  G L  € 16.–
pomodoro, mozzarelle, zucchine, melanzane, champignon, spinaci,  
carciofi, olive taggiasche, peperoni

TONNO E CIPOLLA  G L P  € 16.–
pomodoro, mozzarelle, tonno, cipolla bianca e rossa

PEPERONI E ACCIUGHE  G L P  € 15.5
pomodoro, mozzarelle, peperoni al forno senza pelle, acciughe, aglio dolce

PUTTANESCA  G L P  € 15.–
pomodoro, mozzarelle, olive taggiasche, capperi, 
acciughe, pomodorini, crema di aglio dolce, prezzemolo

RICORDA LA NORMA  G L  € 16.–
pomodoro, mozzarelle, origano, erba cipollina, pecorino,  
dadi di melanzana fritta, crostini di pane

CARBONARA  G L U  € 15.5
mozzarelle, uovo, pepe nero, guanciale croccante, pecorino

AMATRICIANA  G L  € 15.5
pomodoro, mozzarelle, cipolla stufata, guanciale croccante, pecorino in scaglie

SUMMERPIZZA (a grande richiesta tutto l’anno))  G L F  € 17.–
mozzarelle, pomodoro, pomodorini secchi, pesto, stracciatella di burrata, 
chips di grana padano

ROBERT’S PIZZA  G L  € 17.–
pomodoro, mozzarelle, champignon, prosciutto crudo

VARIAZIONI SULLA PIZZA                                                    da  €  0.5  –  € 5.– 
COPERTO                 € 1.5

HAI CHIESTO
LA PIZZA DEL MESE?

®


